ZAPROSZENIE DO SKEADANIA OFERT

na §wiadczenie ushug cateringowych
w zakresie przygotowania i dostarczania posilkow
dla uczniéow Szkoly Podstawowej nr 4 im. M. Reja

w Zyrardowie
w roku szkolnym 2026/2027

1. Organizator naboru ofert

Nazwa szkoly: Szkota |Podstawowa Nr 4 im. M. Reja w Zyrardowie
Adres: ul. Radziwittowska 16; 96-300 Zyrardow

Telefon: (46) 855 30 81

Adres e-mail: zsp4@zyrardow.pl

Dyrektor Szkoly Podstawowej Nr 4 im. M. Reja w Zyrardowie zaprasza zainteresowane
podmioty prowadzace dzialalno$¢ cateringowa do skfadania ofert na $wiadczenie ustug
przygotowania i dostarczania posilk()wﬂ-obiadowych dla uczniéw szkolty w roku szkolnym
2026/2027.

Niniejsze postepowanie ma charakter naboru ofert i stuzy wyborowi wykonawcy $wiadczacego
ustuge cateringowa na rzecz uczniow szkoty.

2. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem oferty jest przygotowanie i dostarczenie obiadéw dla uczniéw szkoly w okresie:
od dnia 07.09.2026 r. do dnia 23.06.2027 r.

Planowana liczba korzystajacych z positkdw: okolo 150 uczniow.
Liczba ta ma charakter orientacyjny i moze ulec zmianie w trakcie realizacji ustugi.

Zakres ustugi obejmuje w szczegoélnosci:

e przygotowanie obiadu dwudaniowego,

o dostarczenie positkéw do szkoly,

o zapewnienie odpowiednich warunkéw transportu positkow,
« utrzymanie wymaganej jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.



3. Wymagania dotyczgce Zywienia uczniow

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw zgodnie z obowigzujacymi
przepisami dotyczacymi zywienia dzieci i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
zasadami zdrowego i racjonalnego zywienia.

W szczegdlnosci wykonawca zapewni:

1. przygotowywanie. positkéw o.odpowiedniej wartosci odzywczej, dostosowanych do

wieku uczniéw; ' '
2. roéznorodnosé jadtospiséw poprzez stosowanie réznych grup produktéw spozywezych;
3. odpowiedni udzial:

e Warzyw i Owocow,
e produktéw zbozowych,
« produktéw bedacych zrédiem petnowartosciowego biatka;

4. ograniczenie stosowania:

« nadmiernej ilosci soli,
e cukréw dodanych,
o produktéw wysoko przetworzonych;

5. stosowanie metod przygotowania potraw pozwalajacych zachowa¢ ich- wartos¢
odzywczg; . )

6. planowanie jadlospiséw w sposéb zapewniajacy urozmaicenie positkéw oraz
atrakcyjno$¢ dla dzieci i mlodziezy. '

4. Wymagania wobec wykonawcy

Wykonawca powinien:

1. posiadaé uprawnienia do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej;

2. posiadaé aktualne dokumenty wymagane przepisami prawa dotyczacymi bezpieczenstwa
Zywnosci;

3. posiada¢ doswiadczenie w realizacji .'uslug cateringowych, szczegélnie dla dzieci i
mlodziezy;

4. dysponowaé¢ zapleczem technicznym umozliwiajacym przygotowanie positkow dla
wymaganej liczby uczniow;

5. zapewni¢ odpowiednia organizacj¢ dostaw positkow;



5. Oferta powinna zawieraé

Oferta musi zawieraé:

formularz ofertowy (zalacznik nr 1);

przykladowy jadlospis obejmujacy 4 tygodnie Zywienia,

informacje dotyczace doswiadczenia wykonawcy — dwie rekomendacie;

dokument potwierdzajacy prowadzenie dziatalno$ci (aktualny odpis z CEIDG lub KRS);
kopie aktualnej decyzji wlasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego, zatwierdzajacej zaklad do prowadzenia dzialalnosci w zakresie
przygotowywania positkéw oraz potwierdzajacej wpis zaktadu do rejestru zakladow
podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub — jezeli
wpis zostat potwierdzony odrebnym dokumentem — kopie tego dokumentu;

6. Wykaz zaplecza technicznego;

bk W=

6. Kryteria wyboru oferty
Ocena ofert zostanie dokonana wedtug nastepujacych kryteriow:

Kryterium Punkty
Doswiadczenie wykonawcy 40 pkt.
Jakos¢ i zgodnosé jadlospisu z zasadami zdrowego Zywienia 30 pkt
Zaplecze techniczne i organizacja realizacji ushugi 20 pkt.
Cena obiadu dwudaniowego 10 pkt.

Lacznie: 100 pkt.

7. Termin skladania ofert

Oferty nalezy sklada¢ do dnia 27.08.2026 r. do godziny 10.00

Oferty mozna sktada¢:

e osobiscie w siedzibie szkoly: ul. Radziwitowska 16, 96-300 Zyrardow
o lub przeslaé elektronicznie na adres: zsp4@zyrardow.pl



8. Informacje dotyczace odplatnosci

Koszt positkow bedzie ponoszony przez rodzicow/opiekunéw prawnych uczniow
korzystajacych z obiadow.

Zasady odptatnosci oraz rozliczen z tytutu positkéw zostang okreslone pomigdzy wykonawca
a rodzicami/opiekunami prawnymi.

Szkola nie finansuje zakupu positkéw dla uczniéw.

9. Postanowienia koncowe

1. Szkota dokona wyboru wykonawcy na podstawie przedstawionych ofert oraz
przyjetych kryteriow.

2. Z wybranym wykonawcg zostanie zawarta umowa okreslajaca szczegélowe warunki
wspolpracy.

3. Szkota zastrzega sobie prawo do uniewaznienia naboru ofert bez podania przyczyny.

4. Informacja o wyborze wykonawcy zostanie podana do wiadomosci zainteresowanych.




ZALACZNIK NR 1
FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY

Oferta na §wiadczenie uslug cateringowych dla uczniow
Szkoly Podstawowej Nr 4 im. M. Reja w roku szkolnym
2026/2027

1. Dane wykonawcy

Nazwa firmy:

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................

....................................................................................



2. Oferta cenowa

Oferuje przygotowanie i dostarczenie obiadu dwudaniowego dla uczniéw szkoly w cenie:

Cena brutto jednego obiadu dwudaniowego: zl
(STOWIE: .eeeerereeieiciriit sttt st sb e )
Cena brutto Zupy:.....ccceeeevenees zl

(STOWIE: ..cevineereeieceeeecccirrcre ettt benias )
Cena brutto drugiego dania.......cocveeeeneee zl

(STOWIHIE: «.oveeveecreiniciiii et b e )

Cena obejmuje:
e przygotowanie positku

e transport positku do szkoly
¢  0odbidr odpadkéow

4. Doswiadczenie wykonawcy
Okres prowadzenia dzialalnosci gastronomiczne;:

....................................................................................

.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................




5. Organizacja realizacji ushugi

Opis sposobu przygotowania positkow:

...............

...............

...............

...............

...............

...............

...............

...............

adres kuchni produkcyjne;j,

informacje, czy positki przygotowywane sa w calosci w miejscu wskazanym przez
wykonawce, czy czes¢ produkeji odbywa si¢ w innym miejscu,

wielkoé¢ i charakter zaplecza kuchennego,

liczbe 0s6b zaangazowanych w przygotowanie positkow,

sposéb przechowywania produktow,

mozliwos¢ przygotowania positkéw dla dzieci z alergiami lub dietami zaleconymi
przez lekarza i sposob zglaszania takich potrzeb,

sposdb kontroli jakosci przygotowanych positkow,

stosowane procedury HACCP/GHP/GMP,

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................

........................................................................................................................................



Opis sposobu transportu positkéw do szkoly, zawierajacy:

marke/model lub rodzaj $rodka transportu (opcjonalnie),

« informacje, czy pojazd jest przeznaczony do przewozu zywnosci,
o sposob zabezpieczenia positkéw podczas transportu,
o sposob utrzymania wlasciwej temperatury positkow,

e przewidywany czas transportu.

.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................



6. Jadlospis i jakos¢ zywienia
Wykonawca zalgcza przykladowy jadlospis obejmujacy 4 tygodnie Zywienia.

Jadlospis zostal przygotowany zgodnie z rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 16 lutego 2026 .
z uwzglednieniem:

[ zasad zdrowego zywienia dzieci i mlodziezy,

O roéznorodnosci produktow spozywczych,

[J udzialu warzyw i owocow,

O ograniczenia produktow wysoko przetworzonych,

O ograniczenia nadmiernej ilosci soli i cukréw dodanych.

7. Oswiadczenia wykonawcy

Oswiadczam, ze:

1. posiadam wymagane prawem uprawnienia do wykonywania dziatalnosci
gastronomicznej;

2. posiadam wymagane dokumenty i spelniam wymagania dotyczace bezpieczefistwa
Zywnosci;

3. przygotowywane positki beda zgodne z obowigzujacymi wymaganiami dotyczgcymi
zywienia dzieci i mlodziezy;

4. zobowiazuje sie do przekazywania jadtospiséw zgodnie z ustaleniami ze szkolg;

zobowiazuje si¢ do realizacji ustugi z nalezyta starannoscia;

6. zapoznalem/am si¢ z warunkami zaproszenia do sktadania ofert i akceptuj¢ jego
postanowienia.

e

Miejscowosc i data:

Podpis osoby uprawnione;:

....................................................



Lista zalacznikow:
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ZALACZNIK NR 2

KARTA OCENY OFERT
Wybér wykonawcy ustug cateringowych dla uczniow
Szkoly Podstawowej Nr 4 im. M. Reja w Zyrardowie
rok szkolny 2026/2027

1. Dane wykonawcy

Nazwa wykonawcy:

.......................................................................................................................................................

....................................

2. Ocena wedlug kryteriow

o Kryterium 1 — Doswiadczenie wykonawcy (maks. 40 pkt.)

e brak doswiadczenia w placowkach o$wiatowych — O pkt
e doswiadczenie do 2 lat — 5 pkt.

e doswiadczenie 3-5 lat — 10 pkt.

e doswiadczenie powyzej 5 lat — 15 pkt.

e rekomendacja - 10 pkt.

Razem: ...... pkt.



Kryterium 2 — Jako$¢ i zgodno$¢ jadlospisu z zasadami zdrowego
zywienia (maks. 30 pkt.)

Element oceny Skala P;z:z;::; ¢
Roznorodnos¢ jadlospisu 0— 5 pkt.
Udzial warzyw, owocow i wartosciowych produktow 0— 10 pkt.
Zgodno$¢ z zasadami prawidlowego zywienia dzieci 0— 10 pkt.
Atrakcyjnosé positkow dla uczniow 0 - 5 pk.
Razem: ...... pkt.

Kryterium 3 — Zaplecze techniczne (maks. 20 pkt.)

. Przyznane
Elementy zaplecza technicznego Skala punkty
Wyposazenie zaplecza kuchennego umozliwiajace
przygotowanie positkow dla ok. 150 uczniéw 0- 15 pkt.
System transportu i zabezpieczenia positkow 0- 5 pkt

Kryterium 4 — Cena obiadu (maks. 10 pkt.)

Przyznane punkty: .......... pkt.



3. Podsumowanie oceny

Kryterium
Doswiadczenie
Jakosé i1 zgodnosé z przepisami jadlospisu
Zaplecze techniczne
Cena
Eacznie

4. Rekomendacja

Punkty

Komisja/osoba dokonujaca oceny ofert rekomenduje wybor wykonawcy:

..................................................................................

..................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

.....................................................................

.....................................................................

......................................................................

......................................................................






UMOWA O SWIADCZENIE USLUG
CATERINGOWYCH

dla uczniéw Szkoly Podstawowej Nr 4 im. M. Reja
w Zyrardowie

w roku szkolnym 2026/2027

zawarta w dniu .....eveeeeeeevvneennnen. W eeeereeresseessessenssnnassssansens

pomiedzy:
Szkola Podstawowa Nr 4 im. M. reja w Zyrardowie z siedzibg: ul. Radziwiltowska 16,
96-300 Zyrardéw reprezentowang przez Dyrektora Szkoly — Pania Beat¢ Marzedg — Przybysz

zwang dalej w tresci umowy ,,Szkolg”

(nazwa wykonawcy)
Z SIEAZIDA: covviririeeieeeceere e

NIP: o REGON: ...t

reprezentowang przez:

..............................................................................

zwang dalej ,,Wykonawea”.

§1
Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie przez Wykonawce ustug cateringowych
polegajacych na przygotowaniu, dostarczaniu oraz zapewnieniu organizacji wydawania
positkéw obiadowych dla uczniéw Szkoly Podstawowej Nr 4 im. M. Rejaw Zyrardowie
w roku szkolnym 2026/2027.

2. Usluga obejmuje w szczegdlnosci:



2.
3.

przygotowanie obiadu dwudaniowego zgodnie z wymaganiami okreslonymi
W niniejszej umowie;

dostarczenie positkow do siedziby Szkoty;

zapewnienie wlasciwych warunkéw transportu i przechowywania positkow;

Przewidywana liczba uczniéw korzystajacych z positkdéw wynosi okolo 150 oséb.
Liczba ta moze ulec zmianie w trakcie obowigzywania umowy.

§2

Okres obowigzywania umowy

Umowa zostaje zawarta na okres: od 07 wrzesnia 2026 r. do 23 czerwca 2027 r.
Umowa obejmuje dni nauki szkolnej zgodnie z organizacja roku szkolnego.
Ustuga nie jest $wiadczona w dni wolne od zaje¢ dydaktycznych, chyba ze Strony
ustalg inacze;j.

§3

Zasady zywienia uczniow

1.

3.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkow zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami dotyczacymi zywienia dzieci i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty
oraz zasadami zdrowego zywienia.

Wykonawca zapewnia w szczego6lnosci:

e odpowiednig warto$¢ odzywczg positkow;

e roznorodno$é jadtospisow;

e stosowanie produktéw odpowiednich dla dzieci i mtodziezy;

e regularne uwzglednianie warzyw i owocow;

e ograniczenie stosowania nadmiernej ilosci soli, cukréw dodanych oraz
produktéw wysoko przetworzonych;

e przygotowywanie potraw metodami pozwalajagcymi zachowaé ich wartosci
odzywcze.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedstawienia jadtospisu na nastepny tydzien w piatek
poprzedzajgcy dany tydzien i przekazywania ich Szkole do wiadomosci.



§4

Cena posilku i rozliczenia

1.

Cena brutto jednego obiadu dwudaniowego Wynosi: we.eeeees z1

(STOWNIE ...ttt );

ZUPAereersseeseosen ZE (STOWNIE!..veeeeeeeeeeeectncic e ),

drugie danie .....cceeeseees Zh (SYOWIIE: .o )

Koszt positkéw ponosza rodzice/opiekunowie prawni uczniéw korzystajgcych

z obiadow.

Wykonawca odpowiada za organizacje rozliczen z rodzicami/opiekunami prawnymi.
Szkola nie jest zobowigzana do finansowania positkéw ani regulowania naleznosci
wobec Wykonawcy.

Zmiana ceny obiadu moze nastgpi¢ wylacznie za zgoda obu Stron,

§5

Obowiazki Wykonawcy

Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

R N N

wykonywania ustugi z nalezyta starannoscia;

zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci przygotowywanych positkow;
przestrzegania przepisow sanitarnych i zasad bezpieczenstwa zywnosci;
zapewnienia odpowiednio wykwalifikowanego personelu;
terminowego dostarczania positkow;

reagowania na zglaszane przez Szkote uwagi dotyczace jakosci ushug.



§6

Kontrola jakosci usiug

1.

Szkota ma prawo zglasza¢ Wykonawcy uwagi dotyczace:

jakosci positkow,
zgodnosci jadtospisu z oferta,
sposobu realizacji ushugi.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do niezwlocznego wyjasnienia zgloszonych uwag oraz
podjecia dziatan naprawczych.

Powtarzajace si¢ przypadki niewlasciwej realizacji ustugi mogg stanowi¢ podstawe
rozwigzania umowy.

§7

Reklamacje i odpowiedzialno$¢

1.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos$¢ za jako$¢ oraz bezpieczenstwo przygotowanych
positkow.

W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci Wykonawca zobowigzuje si¢ do ich
usuniecia w mozliwie najkrétszym terminie.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody wynikajace z niewlasciwego
wykonania ustugi.

§8

Rozwigzanie umowy

1.

Kazda ze Stron moze rozwigzaé umowe z zachowaniem miesi¢cznego okresu
wypowiedzenia.
Szkota moze rozwigza¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym w przypadku:

razgcego naruszenia zasad bezpieczefistwa Zywnosci;
powtarzajgcego si¢ niewykonywania obowigzkow;
istotnej niezgodnosci realizowanej ustugi z oferta.



§9

Dane osobowe

1. Strony zobowigzuj3 si¢ do przestrzegania przepiséw dotyczacych ochrony danych

osobowych.
2. Zakres przekazywania danych uczniéw bedzie ograniczony wylgcznie do informacji

niezbednych do realizacji ustugi.

§10

Postanowienia koncowe

1. Wszelkie zmiany umowy wymagaja formy pisemnej.
2. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umows zastosowanie majg przepisy prawa

cywilnego.
3. Integralng cze$¢ umowy stanowig:

1. oferta Wykonawcy;
2. jadlospis przedstawiony wraz z oferta;
3. zaproszenie do skladania ofert.

4. Umowe sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla
kazdej ze Stron.

SZKOLA WYKONAWCA

........................................................................






